ON-BOARD CATERING
DELIVERY SERVICE







CARTA - MENU

IBIZA DESAYUNO - BREAKFAST Minim 10pax  250.00€

ZUMOS- JUICES
Revitalizante: Naranja, Zanaharia y Pina **

Revitalizing: Orange, Carrot and Pineapple **

Detox: Espinaca, Apio, Manzana, Pepino y Liman **
Detox: Spinach, Celery, Apple, Cucumber and Lemon **
Bandeja de Frutas (1kg) (4pax) ** Seasonal

Gourmet Fruit (1Kg) (4 Pax) **

FORMENTERA DESAYUNO - BREAKFAST Minim10pax ~ 250.00€

ZUMOS- JUICES
Antioxidante: Acai, Fresas, Frambuesas y Arandanos **

Antioxidant: Acai, Strawberry, Blueberries and Raspberries **
Detox: Espinaca, Apio, Manzana, Pepino y Limon **
Detox: Spinach, Celery, Apple, Cucumber and Lemon **

Bandeja de Frutas (1kg) (4pax) ** Seasonal
Gourmet Fruit (1Kg) (4 Pax) **

* Vegetarianos / Vegetarians
**Veganos / Vegans



CARTA - MENU

MENU MEDITERRANEO N
MEDITERRANEAN MENU Minim 10pax ~ 812€

Ensalada Cobb con Bacan Crujiente, Aguacate, Roquefort y Huevo Duro
Cobb Salad with Crunchy Bacon, Avacado, Roquefort and Boiled Egg

Steak Tartare Clasico con Tostadas de Pan Cristal Classic

Steak Tartar with Crystal Bread Toast

Ensalada Griega con Tomate, Pimiento y Queso Feta Marinado * Greek
Salad with Tomato, Pepper and Marinated Feta Cheese *

Burratina de Bufala con Pera al Vino Tinto, Ricula y Tomate Encurtido *
Mini Bufala Burrata with Red Wine Soaked Pear, Rocket and Pickled Tomato *
Mezze Tradicional: Hummus, Guacamole, Crudités, Calabacin Relleno de Causa,

Feta Marinado, Olivas Marinadas con Citricas y Tomillo y Pan
Wrap Tostado *

Traditional Mezze: Pea Hummus, Babaganoush, Crudités, Stuffed Courgette,
Marinated Feta, Olives Marinated in Citrus Fruits and
Thyme and a Toasted Wrap *

Salmaén Ahumado - 300 grs de Salmén Ahumado, Pepinillos, Alcaparras,
Rabanitas y 2 Baguels al medio Tostadas

Smoked Salmon - 300 grams of Smoked Salmon, Pickles, Capers, Radishes
and 2 Toasted Bagels

Jamon Ibérico Cebo de Campo (100 grs) - Servido con Pan Cristal y Tomate
Rallado

A Plate of Iberian Ham (100 grams) - Served with Crystal Bread and Grated
Tomato

Focaccia Vegetariana con Tomate, Albahaca, Calabacin, Mozzarella y Rcula *
Tomato, Basil, Courgette, Mozzarella and Rocket Vegetarian Focaccia *

Surtido de Postres*
Assortement of Desserts*

* Vegetarianos / Vegetarians
**Veganos / Vegans



CARTA - MENU

FORMENTERA LOVE
FORMENTERA LOVE Minim 10pax

640€

Tabouleh con Pasas al Té Verde y Menta Fresca **
Tabouleh with Green Tea and Fresh Mint Raisins **

Ensalada de Pasta con Albahaca, Pepino, Tomate Amarillo y Vinagreta
de Hierbas **

Pasta Salad with Basil, Cucumber, Yellow Tomato and a Herb
Vinaigrette **

Ensalada Nigoise con Tataki de Atun Nigoise

Salad with Yellow in Tuna Tataki

Mezze Vegano: Hummus Tradicional, Crudités, Oliva Marinada, Calabacin
Relleno de Causa, Falafel, Muhammara y Pan Wrap Tostado **

Vegan Organic Mezze: Traditional Hummus, Crudités, Marinated Olives,
Courgette Stuffed with Causa, Falafel, Muhammara and a Toasted Wrap **

Tortilla Espaola de Patatas con Alioli *
Spanish Potato Omelette with Aioli *

Surtido de 4 Tipos de Mini Bocadillos
» Chapata Caprese con Oliva Kalamata * Caprese with Kamata Olive Ciabatta *
« Sandwich de Salmén Marinado con Huevo Duro, Pepinillo Agridulce, Crema de
Queso a las Finas Hierbas y Berros Smoked Salmon Sandwich with Egg, Pickles,
Cream Cheese and Watercress
« Wrap de Pallo, Summac, Yogurt, Espinacas y Cebolla Roja Encurtida Wrap with
Chicken, Sumac, Yoghurt, Spinach and Pickled Red Onion
« Sandwich Vegetariano con Tomate en Texturas, Guacamale, Hierbas
Frescas y Mini Espinacas ** Vegetarian Sandwich with Layered Tomato,
Guacamole, Fresh Herbs and Baby Spinach **
Pan de Pita con Guacamole, Hummus, Tomate, Pepino Encurtido, Hojas del
Huerto y Sal de Especias **
Pita Bread with Guacamole, Hummus, Tomato, Pickled Cucumber, Salad and
Salt with Herbs **

Surtido de Postres*
Assortement of Desserts*

* Vegetarianos / Vegetarians
**Veganos / Vegans



CARTA - MENU

SAVORES DE IBIZA
IBIZA STYLE Minim 10pax ~ 623€

Quinoa con Arandanos Encurtidos, Vinagreta de Miel, Limon y Tofu Marinado **
Quinoa with Pickled Cranberries, Honey Vinaigrette, Lemon and Marinated Tofu **
Tartare de Attn con Aquacate y Alga Wakame Tuna Tartare

with Avocado and Wakame Seaweed

Ensalada Thai de Ternera Marinada con Cacahuetes

Marinated Beef Thai Salad with Peanuts

Jamon Ibérico Cebo de Campo (100 grs) - Servido con Pan Cristal y Tomate Rallado
A Plate of Iberian Ham (100 grams) - Served with Crystal Bread and Grated Tomato
Burratina de Bufala con Pera al Vino Tinto, Ricula y Tomate Encurtido *

Mini Bufala Burrata with Red Wine Soaked Pear, Rocket and Pickled Tomato *

Surtido de Tapas Frias: Embutidos, Quesos, Pimiento Asado, Anchoas, Boguerones
en Vinagre, Olivas Marinadas, Tortilla Espanola, Tapenade, Tomate Rallado y Pan
Cristal

Selection of Cold Tapas: Cold Meats, Cheeses, Roasted Peppers, Anchovies,
Anchovies in Vinegar, Marinated Olives, Spanish Omelette, Tapenade, Grated Tomato
and Crystal Bread

Gazpacho Andaluz **
Andalusian Gazpacho **

Surtido de Postres*
Assortement of Desserts*

* Vegetarianos / Vegetarians
**Veganos / Vegans



ISLAND LOVER

ISLAND LOVER Minim 10pax ~ 735€

Ensalada César de Pollo Tradicional

Traditional Chicken Caesar Salad

Ensalada de Patata con Cangrejo, Salsa Picante y Grisines Potato

Salad with Crab, Spicy Sauce and Grissini

Carpaccio de Salmén con Aguacate y Berros Salmon

Carpaccio with Avocado and Watercress

Tataki de Atan Rojo con Ponzu, Wakame y Melocoton Marinado Red Tuna
Tataki with Ponzu, Wakame and Marinated Peach

Pan de Pita con Guacamole, Hummus, Tomate, Pepino Encurtido, Hojas del
Huerto y Sal de Especias **

Pita Bread with Guacamole, Hummus, Tomato, Pickled Cucumber, Salad and
Salt with Herbs **

Surtido de Canapés Variados
Selection of Assorted Canapés

Surtido de 4 Tipos de Mini Bocadillos

Chapata Caprese con Oliva Kalamata * Caprese with Kamata Olive Ciabatta *
Sandwich de Salman Marinado con Huevo Duro, Pepinillo Agridulce, Crema de
Queso a las Finas Hierbas y Berros Smoked Salmon Sandwich with Eqg, Pickles,
Cream Cheese and Watercress

Wrap de Pallo, Summac, Yoqurt, Espinacas y Cebolla Roja Encurtida Wrap with
Chicken, Sumac, Yoghurt, Spinach and Pickled Red Onion

Sandwich Vegetariano con Tomate en Texturas, Guacamole, Hierbas
Frescas y Mini Espinacas ** Vegetarian Sandwich with Layered Tomato,
Guacamole, Fresh Herbs and Baby Spinach **

“Meat Lovers™: Pollo Braseado con Parmesano y Ricula, Roastbeff de Ternera can
Tomate Raf y Mahonesa de Trufa, Vitello Tonato (Servido con Tostas de Pan)

“Meat Lovers": Roast Chicken with Rocket and Parmesan, Roast Beef with Raf
Tomato and Truffle Mayonnaise, Vitello Tonnato (Served with Toasts)

Surtido de Postres*

Assortement of Desserts*
*Vegetarianos / Vegetarians

**Veganos / Vegans



. SERVICIO - SERVICE

Servicio de Camarero
Waiter Service 35,00€/Hr

Consulte nuestra lista de alérgenos si lo
necesita.

Ask for the list of allergens if you need it.

Precios incluyen 10% de IVA.
Se aplicara al pedido total un suplemento
de servicio y entrega de 8€.

Pedidos last minute (menos de 12 hrs de
antelacion) suplemento de 20€
MENUS TRIPULACION - CREW MENU

Ensalada + Bocadillo + Postre (opcian vegetariana disponible) Salad + Prices include 10% VAT
Baguette + Dessert (vegetarian option available) 1.00€

Service and delivery supplement of 8€
will be charge to the order.

Last minute orders (less than 12 hours
in advance) €20 supplement









